[bookmark: _GoBack]ARGOMENTI TESI 2025-2026
PROF. ZANCHIN ALESSANDRO (alessandro.zanchin@unipd.it)
	Titolo
	Tipologia
	Periodo
	Durata
	Luogo
	Introduzione

	Tesi compilativa
	compilativa
	na
	na
	na
	Lo studente esprime la volontà di approfondire una macroarea relativa alla materia. Gli argomenti verranno definiti in base alle attività di ricerca in corso da parte del docente.

	Sensoristica applicata a tecniche di vinificazioni in rosso sperimentali
	Sperimentale
	Settembre-ottobre
	3 mesi circa
	Coneg
liano/
Legnaro
	Supervisione di vinificazioni sperimentali nei laboratori di Conegliano eseguendo sia campionamenti ed analisi di routine, che usufruendo di sensori per il monitoraggio indiretto delle fermentazioni. Le tematiche trattate saranno (da definire): macerazioni pre e post fermentative, uso di ghiaccio secco e gas tecnici nelle fermentazioni, trattamento con resine a scambio cationico, metodi di chiarifica pre-fermentazione.

	Ottimizzazione dell’utilizzo di gruppi frigo contestualizzato nella produzione di vini spumanti
	Sperimentale
	Da definire
	2-3 mesi
	Valdobb
iadene
	Tesi sperimentale da svolgere in un’azienda produttrice di vini spumanti, possibilmente da accoppiare ad un tirocinio. Rilevamento dati dei consumi del gruppo frigo ed operazioni in cantina, modellizzazione tramite machine learning dei dati raccolti ed identificazione delle configurazioni più efficienti dal punto di vista energetico.

	Digitalizzazione, e intelligenza artificiale applicata al controllo dei processi di vinificazione
	Sperimentale
	Da definire
	2
	Coneg
liano/
Legnaro
	Utilizzo di dati raccolti tramite sensori ottici ed altri strumenti (analisi chimiche e fisiche) e modellizzazione delle cinetiche di fermentazione ed estrazione, nell’ottica di migliorare il controllo delle vinificazioni di vini rossi e rosati.




PROF. GALLETTO LUIGI (luigi.galletto@unipd.it)
1. Confronto dei Costi di Produzione nella Viticoltura di Collina: Un'Analisi Comparativa tra Diversi Modelli Viticoli
2. Analisi tra Metodi di Produzione degli Spumanti: Un Confronto dei Costi
3. Drivers dell'Enoturismo: Uno Studio su Regioni Vitivinicole Riconosciute come Siti Unesco
4. Preferenze dei Consumatori e Sostenibilità nel Settore Vinicolo: Apprezzamento dei Vini con Diversi Livelli di Sostenibilità Sociale e Ambientale
5. Preferenze dei Consumatori ed etichettatura DOCG/DOC (oppure di marchi aziendali): Apprezzamento dei Vini con Diverse Etichette.
6. Il ventaglio dei prezzi in alcune DOC
7. La relazione fra prezzi on-line e prezzi allo spaccio della cantina
8. Il ruolo dei riconoscimenti nella formazione dei prezzi del CV Prosecco
9. L'affitto dei vigneti: Canone e durata dei contratti
10.  La partecipazione alle fiere enologiche: benefici e costi
11. Tipologie, prezzi e canali distributivi dei vini vegani
12.  Determinanti della spesa enoturistica
13.  Analisi economico-finanziaria e strategie di marketing per la costruzione di una cantina: dal business plan al lancio sul mercato e alla sua sostenibilità









DOTT.SSA CHRISTINE MARANGON (christine.marangon@unipd.it)
Analisi dell’aroma del Prosecco (strumentale e sensoriale)
Sede: Conegliano
Durata: 3 mesi
Tipologia: sperimentale

PROF.SSA RITA MUSETTI (rita.musetti@unipd.it)
Le tesi sperimentali hanno come tema lo studio delle interazioni tra fitoplasmi o virus e la vite, e potranno essere svolte o presso i laboratori di Legnaro o presso  la sede del CREA a Susegana, previo accordo con il docente. Le tesi compilative potranno riguardare i diversi argomenti inerenti la patologia vegetale, previo accordo col docente.


PROPOSTE DI TESI CREA VITICOLTURA ENOLOGIA 2026

	Argomento
	N. studenti
	Ricercatore di riferimento
	Email 
	Tel
	Tipo tesi 
	periodo

	Efficacia di prodotti sperimentali sulle produzioni di viti infette da GFLV
	1
	Nadia Bertazzon 
	nadia.bertazzon@crea.gov.it

	0438-73264
	sperimentale
	apr-nov 26
(non continuativi)

	Studio dei caratteri morfologici della chioma e delle radici in viti con degenerazione infettiva
	1
	Nadia Bertazzon
	nadia.bertazzon@crea.gov.it

	0438-73264
	sperimentale
	apr-ott 26
(non continuativi)

	Sintomi sulla chioma e sui grappoli in viti infette da GFLV: effetti sulla produttività 
	1
	Nadia Bertazzon
	nadia.bertazzon@crea.gov.it

	0438-73264
	sperimentale
	apr-nov 26
(non continuativi)

	Caratterizzazione metabolomica delle alterazioni indotte da GFLV in vite
	1
	Mirko De Rosso
	mirco.derosso@crea.gov.it
	0438-73264
	sperimentale
	mag-dic 26
(non continuativi)

	Relazione tra nutrizione minerale della vite e manifestazione dei sintomi da GFLV mediante analisi multispettrale
	1
	Piergiorgio Stevanato
Nadia Bertazzon
	nadia.bertazzon@crea.gov.it

	0438-73264
	sperimentale
	apr-nov 26
(non continuativi)

	Valutazione dell’impiego di test sierologici per rilevare la Flavescenza dorata sul legno di vite
	1
	Luisa Filippin
	luisa.filippin@crea.gov.it
	0438-73264
	sperimentale
	feb-nov 26
(non continuativi)

	Nuovi sistemi di monitoraggio delle età giovanili di Scaphoideus titanus
	1
	Vally Forte
	Vally.forte@crea.gov.it
	0438-73264
	sperimentale
	mar-ago 26
(non continuativi)

	Prove di confronto in semi campo sull’efficacia di diversi prodotti contro Scaphoideus titanus
	1
	Vally Forte
	Vally.forte@crea.gov.it
	0438-73264
	sperimentale
	apr-sett 26
(non continuativi)



