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Fabio Chies, Eugenio Pomarici, Feder

ico Caner e Andrea Curioni

Ivent’anni del Cirve
L’universitadel vino
per la sostenibilita

Peridocentidel centrodiricerca

il futuro passa attraverso
«la diversificazione dell'offerta
che affianchi alla tradizione

nuovi prodotti con meno grado»

CONEGLIANO

Per dove passa il futuro del
Prosecco e degli altri vini?
Per la “sostenibilita”, si & ri-
sposto ai festeggiamenti dei
primi 20 anni del Cirve, a Co-
negliano. Ela sostenibilita co-

me vadeclinata? «Attraverso
una diversificazione dell’of-
ferta che affianchi ai prodotti
tradizionali nuovi prodotti
caratterizzati da minore gra-
doalcolico». Ma anche «attra-
verso I’adozione delle novita
genetichey. Siamoall’'Univer-
sita di Padova, sede di Cone-
gliano, eil Cirveeil CentroIn-
terdipartimentale per la Ri-
cerca in Viticoltura ed Enolo-
gia dell’ateneo patavino. Ie-
ri, aspegnere le prime 20 can-
deline, sono intervenutioltre

150 tra ricercatori, operatori
del settore, rappresentanti
delle istituzioni e studenti.
Lagiornataéiniziataconisa-
luti del sindaco Fabio Chies,
dell’assessore regionale Fede-
rico Caner, di Maria Grazia
Morgan, dirigente Istituto
Cerletti, di Ivo Nardi, Presi-
dente ITS Academy Agroali-
mentare, dei presidenti dinu-
merosi consorzi di tutela, di
Marina Montedoro, a capo
dell’associazione  Colline
Unesco, e di numerosi docen-
ti universitari, oltre ai vertici
del Cirve.

Caner ha sottolineato co-
me sia essenziale investire in
ricerca e innovazione in tutti
gli ambiti di attivita della fi-
liera vitivinicola, riconoscen-
do il ruolo importante svolto
da questo istituto. Ha richia-
mato inoltre ’attenzione sul
tema della difesa della vite
«che deve mantenere la sua
efficacia» ha precisato, «no-
nostante disponga ormai di
un numero limitato di princi-
pi attivi autorizzatiy. «Il Cir-
vey» ha sottolineato il diretto-
re Andrea Curioni, «& nato
per mettere in connessione il
sapere scientifico con la filie-
ra produttiva. Oggi conta ol-
tre 50 ricercatori impegnati
in ambiti che spaziano dalla
genetica della vite allamicro-

biologia enologica, dall’eco-
nomia vitivinicola al marke-

ting del vino». — F.D.M.
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re stato attivo nel volontaria-
to in paese. Partecipe in par-
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